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RESTAURANT

PREDKRMY <

Domaci raviola plnéna mozzarellou 110,-
zabalena v parmské Sunce na salatu z rukoly s panenskym olivovym olejem

Tatarak z lososa 140,-
s pikantni hof¢icovou salsou a opecenymi tousty

Carpaccio z Cervené fepy 110,-

s kfenovo — smetanovym dipem

SALATY

% Buffalo mozzarella 120,-
s dvojim avokadem a konfitovanym raj¢etem
Chef salat 140,-

vybér listovych salatl s cherry rajéaty, kukufici, zampiony, vejcem, turiakem a cibuli

POLEVKY

% Domaci kureci vyvar 65,-
s vafenou kureci pali¢kou, zeleninou a Sirokymi nudlemi
Zeleninovy krém 50,-

s plishovym syrem a Fefichou

TESTOVINY A RIZOTA

Houbové rizoto 170,-
s hfibky, parmskou Sunkou a parmazanem

Linguini s cuketou 120,-
panenskym olivovym olejem a Cerstvou bazalkou

Bramborové noky 175,-

s kufecimi kousky, Cerstvym smetanovym Spenatem a parmezanem
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RESTAURANT

SEFKUCHAR DOPORUCUJE

¥ Konfitovana krali¢i kyta

podavana se smetanovym Spenatem a bramborovymi noky
Jehné&ci raminko na rozmarynu

s Cerstvymi Spenatovymi listy a bramborovymi lupinky

HLAVNI JIDLA

Grilovany filet z candata

na fenyklovém lizku podavany s bramborovymi soudky a bernskou omackou
Steak z lososa

na hrachovych luskach s citronovym kus kusem

¥ Grilované kureci prso

pinéné krevetami s rlzickovou kapustou podavané se zapecenou bramborovou kasi
K PecCena kachna

na jablkach s ¢ervenym a bilym zelim a variaci knedliku

Grilovana vepfova panenka

s houbovym ragu a domacimi bramboraky

¥ Videnisky teleci fizek

s bramborovym salatem a okurkovym salatem

Teleci sviCkova peCené

se zeleninovo-smetanovou omackou, brusinkami a domacimi karlovarskymi knedliky
Hoveézi gulas

z pravé svickové s jemnymi Spekovymi knedliky

Biftek

s cherry rajCaty, baby karotkou a tomatovym rizotem

DEZERTY

¥ Ananasové carpaccio
s jahodovou omackou, Cerstvymi jahodami a matou

Domaci hruskovy zavin
s vanilkovou omackou

PalaCinka
s nugatovym krémem a lesnim ovocem
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